
- NOS SPÉCIALITÉS -
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SUPRÊME DE VOLAILLE

miel épicé comme un taj ine 

29,00

MENU
POUR COMMENCER ET

POURQUOI PAS À PARTAGER

DU CÔTÉ DE CHEZ GILLES
NOTRE BOUCHER

SALADE VERTE

Petite 5,00 Grande 8,00

SALADE MÊLÉE

Panaché de salades et crudités

10,00

ESCARGOTS DU MONT D’OR

x 6  15,00 x 12 29,00

TABOULÉ LIBANAIS

aux lenti l les et amandes torréf iées 

14,00

p r i x  e n  C H F ,  T V A  8 , 1 % .
" S i  v o u s  ê t e s  s u j e t s  à  d e s  a l l e r g i e s  o u  i n t o l é r a n c e s ,  n o s  c o l l a b o r a t e u r s  v o u s  i n f o r m e r o n t  v o l o n t i e r s  s u r  l e s

i n g r é d i e n t s  u t i l i s é s  d a n s  n o s  p l a t s  s u r  s i m p l e  d e m a n d e  d e  v o t r e  p a r t . "  V o t r e  H ô t e .

GASPACHO DE MELON

Jambon de pays et gressini

16,00

REBLOCHON PANÉ

saladine, pickles et lard gri l lé

19,00

PARISIENNE DE BOEUF

beurre café de Paris

42,00

TRAVERS DE PORC CARAMÉLISÉS

sauce barbecue maison - servi avec des fr i tes

29,00

RISOTTO MOITIÉ-MOITIÉ ET VIANDE SÉCHÉE 29,50

TAGLIATELLE SAUTÉES AUX LÉGUMES, CREVETTES, SOJA ET SÉSAME 28,00

N'hésitez pas à sol l ici ter notre équipe pour connaître les suggestions du moment.

FONDUE MOITIÉ - MOITIÉ 25,00

FILETS DE PERCHE DU LAC DU LÉMAN 45,00

25,00TAGLIATELLE AU PESTO ET COPPA

BURGER CLASSIQUE MAISON

steak haché frais, oignons, tomates, salade et
Cheddar

24,00 supp lard  gri l lé +2,00

supp rösti  +2,00

PULLED PORK BURGER MAISON

eff i loché de porc, oignons confi ts, salade,
tomates, cornichons, sauce burger 

25,00

TARTARE DE BOEUF

Toasts, beurre, salade - servi avec des fr i tes

35,00

ROASTBEEF

servi froid avec une sauce tartare, fr i tes et salade
verte.

30,00

RISOTTO LÉGUMES DU SOLEIL ET POULPE GRILLÉ 29,00tomates séchées et basilic

selon arrivage

BRUSCHETTA ALLA ROMANA 19,00tomates séchées, pesto, mozzarella, jambon cru et tomates cerises



8,00

16,00

16,00

21,00

25,00

- A PARTAGER -

SALAMI ENTIER

ASSIETTE DE FROMAGES

ASSIETTE DE CHARCUTERIE

ASSIETTE DE VIANDE SÉCHÉE

ASSIETTE DU CERCLE

L'APÉRITIF

RICARD OU PASTIS 51

2cL 3,30 4 cL 6,50

MARTINI / SUZE / KIR / PORTO

6,00

APÉROL SPRITZ / MOJITO / HUGO

11,00

COCKTAIL VISION DOUBLE

12,00

Cointreau, jus de citron, Prosecco

NEGRONI

12,00

PROSECCO

La coupe 6,50 Boutei l le 48,00

BOISSONS CHAUDES

RISTRETTO / EXPRESSO / CAFÉ

3,40

RENVERSÉ

3,80

CAPPUCCINO

4,20

CHOCOLAT CHAUD

4,20

OVOMALTINE FROID OU CHAUD

4,20

VIENNOIS

5,10

THÉ OU INFUSION

3,70

LES BIÈRES

BIERE PRESSION BLONDE

Galopin 3,50 3 dL 3,80 5 dL 6,10

BIERE PRESSION BLANCHE

Galopin 3,90 3 dL 4,20 5 dL 6,40

BIERE VALAISANNE PALE ALE

Galopin 4,20 3 dL 4,50 5 dL 6,70

MONACO

Galopin 3,70 3 dL 4,00 5 dL 6,30

PANACHÉ

Galopin 3,40 3 dL 3,80 5 dL 6,00

PICON

Galopin 4,00 3 dL 4,30 5 dL 8,00

FELDSCHLÖSSCHEN - LAGER

Sans alcool 33 cL 4,80

*supplément sirop + 0,30
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BOISSONS
EAUX MINÉRALES ET SOFTS

EAU PLATE OU GAZEUSE  ARKINA 

5 dL 4,50 1L 8,50

PERRIER / COCA -COLA / COCA ZÉRO

33 cL 4,60

SINALCO ORANGE OU COLA

33 cL 4,60

JUS DE POMME RAMSEIER

33 cL 4,60

DIABOLO

33 cL 4,00

JUS DE FRUITS

33 cL 3,80

orange, pamplemousse, ananas, pêche et tomate

THÉ FROID PÊCHE / CITRON

Verre 3 dL 3,60 5 dL 5,90

LIMONADE

Verre 3 dL 3,90 5 dL 6,10

VERRE MODÉRÉ

Verre 3dL 2,50

Eau gazeuse / sirop / lai t

Pour connaître nos vins, cocktai ls ou
spir i tueux du moment ;  tournez-vous
vers notre équipe qui vous renseignera
avec plaisir.


